Cocktail Rezepte

Crazy Tip Cocktail

Zutaten: Gattung:

3 cl Cointreau Kategorie: Cocktail
4 cl Cream of Coconut Dekoration: Orange
Eiswirfel Menge: 7 cl

Alkohol: 17%

Zubereitung:

Die Zutaten mit einigen Eiswurfeln in den Shaker geben und kraftig schitteln. Die
Mischung durch das Bar Sieb auf weitere Eiswurfel in ein Cocktailglas abseihen.

Zusatz Info:

Cointreau 40%

Cointreau ist ein franzosischer Zitruslikor, der seit der Mitte des 19. Jahrhunderts
nach dem gleichen Rezept aus den Schalen bitterer Antillen-Orangen destilliert
wird. Wahrend der Lagerung erhalt das Destillat seinen spezifischen Geschmack
durch die Vermischung mit einem besonderen Zuckersirup.

Cream of Coconut 0%

In Dosen abgefiillt ist Cream of Coconut - flissige, eingedickte Kokosmilch -in
fast jedem Supermarkt erhaltlich. Statt der Cream of Coconut kann in den meisten
Rezepten auch Kokossirup verwendet werden.



