Cocktail Rezepte

Danach Cocktail

Zutaten: Gattung:

2 cl Creme de Menthe (weil) Kategorie: Shortdrink
2 cl Kirschwasser Geschmack: sufB

2 cl Wodka Dekoration: Minze
gestolRenes Eis Menge: 6 cl

Alkohol: 37%

Zubereitung:

Einen Tumbler zur Halfte mit gestolRenem Eis flllen, die Zutaten dazugief’en und
gut umrihren.

Zusatz Info:

Creme de Menthe (weiR) 30%
Krauterlikér mit starkem Pfefferminzgeschmack, wird auch in einer griinlichen Variante angeboten
(Creme de Menthe griin)

Kirschwasser 40%
Dieser Branntwein wird aus der vergorenen Maische von Kirschen hergestellt; es werden sowohl
SiiR- (Eau-de-vie de Cerises) als auch Sauerkirschen (Eau-de-vie de Griottes) verwendet.

Wodka 40%

Wodka, was auf Russisch nichts anderes als "Wasserchen" bedeutet, ist ein in der Regel farbloser,
klarer und reiner Branntwein aus Getreide und/oder Kartoffeln. Mittlerweile sind zahlreiche
verschiedene Wodkasorten auf dem Markt, die zum Teil mit so exotischen Zutaten wie Schiehen,
Sherry, Limetten oder Biffelgras aromatisiert werden. Wodka wird insbesondere in seinen
Herkunftslandern auch gerne pur getrunken, er sollte dann aber eiskalt serviert werden.



