Cocktail Rezepte

Erdbeerbowle Cocktail

Zutaten: Gattung:

150 cl Weillwein Kategorie: Bowle

75 cl Sekt Menge: 237 cl

12 cl Grand Marnier

50 g Zucker (Menge fir ca. 5 Personen)
Erdbeeren

Alkohol: 13%

Zubereitung:

Etwa ein bis anderthalb Pfund frische Erdbeeren waschen und in Sticke
schneiden. Die Erdbeerstiicke, Grand Marnier, eine Flasche WeiRwein und Zucker
in ein Bowlengefall geben, und dieses mehrere Stunden kalt stellen. Vor dem
Servieren den restlichen WeiRwein und den eiskalten, trockenen Sekt dazugeben.
Nochmals umrihren, damit sich der Zucker vollstandig auflésen kann.

Zusatz Info:
WeiRwein 11%

Der fiir die Zubereitung von Mixgetranken verwendete Weilwein kann nach den
eigenen geschmacklichen Vorlieben ausgewahlt werden; ein eher trockener Wein
beeinfluRt dabei den Geschmack des Cocktails oder der Bowle weniger stark als
ein lieblich ausgebautes Produkt.



