Cocktail Rezepte

Pineapple Lemon Cocktail

Zutaten: Gattung:

4 cl Chartreuse (gelb) Kategorie: Cocktail
3 cl Vermouth dry Dekoration: Ananas
6 cl Ananassaft Menge: 17 cl

4 cl Zitronensaft

Eiswirfel

Alkohol: 13%

Zubereitung:

Die Zutaten zusammen mit einigen Eiswirfeln im Rihrglas grindlich verrihren.
Die Mischung durch das Barsieb auf weitere Eiswdrfel in einen groRen Tumbler
abseihen.

Mit kurzem Trinkhalm servieren.

Zusatz Info:
Chartreuse (gelb) 43%

Die Herkunft dieses milden Krauterlikors liegt im Kloster La Grande Chartreuse in
der Nahe von Grenoble. Auf der Grundlage von Weinbrand entwickelten Ménche
durch Zugabe von bis zu 130 verschiedenen Krautern ein Elixier, das vielen als der
Konig der Likore gilt.



