
Cocktail Rezepte 

Ramazotti Speziale Cocktail 

Zutaten:  Gattung: 

8 cl Ramazotti 
4 cl Zitronensaft 
Eiswürfel 
Alkohol: 20% 

Kategorie: Shortdrink 
Geschmack: würzig 
Dekoration: Zitrone 
Menge: 12 cl 

Zubereitung: 

Die Zutaten direkt in einem großen Tumbler oder einem Longdrinkglas mit einigen 
Eiswürfeln verrühren. 

Mit Trinkhalm und Stirrer servieren. 

Zusatz Info: 

Ramazotti 30% 

Der "Amaro Felsina Ramazotti" , wie sein vollständiger Name lautet, ist ein 
italienischer Kräuterlikör aus 33 ausgesuchten Zutaten. Er wurde bereits 1815 in 
Mailand erfunden und wird seitdem von der selben Firma produziert und weltweit 
exportiert.


