Cocktail Rezepte

Show Cocktail

Zutaten: Gattung:

3 ¢l Rum (weil) Kategorie: Cocktail
2 cl Apricot Brandy Geschmack: kraftig
1 ¢l Chartreuse (grin) Dekoration: Zitrone
1 cl Grenadinesirup Menge: 8 cl

1 cl Zitronensaft

Eiswirfel

Alkohol: 28%

Zubereitung:

Rum, Brandy, Chartreuse und je einen bis zwei Spritzer Grenadine und
Zitronensaft mit einigen Eiswurfeln in den Shaker geben und kraftig schutteln. Die
Mischung durch das Barsieb in eine Cocktailschale abseihen.

Zusatz Info:
Chartreuse (griin) 55%

Im Gegensatz zum gelben Chartreuse weist die grine Variante dieses
franzosischen Krauterlikérs einen erheblich wirzigeren, kraftigeren Geschmack
auf. Sein Rezept basiert auf einer Formel fiur ein "Lebenselixier", das ein
unbekannter Alchimist im Mittelalter erstmals aufnotierte und das durch die
Moénche des Klosters La Grande Chartreuse in den nachfolgenden Jahrhunderten
immer weiter verfeinert wurde.



