Omas Rezeptesammlung

Omas Ananas Sahnetorte - Rezept Empfehlung !

Zutaten: Teig Zutaten: Flllung
3 Eier (gbsse M) 2 gehdufte .
Teelsfiel gemahlene Gelatine
125 ¢ Zucker 3 Esslsfel W
125 g Mehl 1 Dss offe Aasser
4 Essloffel Wasser 300°se Ananask fiti
1 Péackchen Vanillezucker 3E g:?:: | Wnaim:s o: ture
nbran
1gestr. Teel6ffel Backpulver ssiotie einbra
R 500 ml Sahne
1gestr. Essloffel  Kakao 75 gram Zartbitterschokolade
i
100 g Raspelschokolade 9 . o=
etwas Biskin Ol
509 gemahlene Mandeln .
25 gram Mandelblatter
Fir den Teig:

Eier und Wasser schaumig schlagen, danach Zucker und Vanillezucker hinzufiigen und alles ca. 2 Minuten
schlagen. Mehl, Backpulver und Kakao mischen, durch ein Sieb zu der Eier Masse geben und wieder alles
gut miteinander vermengen. Dann die Raspelschokolade und Mandeln unterheben. Den Teig auf eine
gefettete und mit Mehl bestreute, runde 26er Backform geben. Das Ganze bei 175 Grad ca. 20 Minuten
backen. AnschlieBend den abgekiihlten Boden einmal Quer durchschneiden. Die Zartbitterschokolade mit
etwas Biskin Ol zu einer Masse erwarmen und den oberen Deckel damit bestreichen.

Fir die Fillung:

Die weiBe Gelatine mit Wasser anriithren und 10 Minuten quellen lassen. Die Ananaskonfitiire mit dem
Weinbrand verriihren und dann die Gelatine untermischen. Die Ananasstiicke gut abtropfen lassen. Die
Sahne steif schlagen und davon etwas zum verzieren aufheben. Den Rest mit der Konfitiirenmasse
vermischen und kalt stellen. Die Ananasstiicke auf den unteren Boden verteilen und die Ananassahne
darauf geben. Danach den oberen Boden wieder auflegen. Den Kuchen Rand mit Sahne bestreichen und
mit Mandelblattchen bestreuen. Den oberen Boden mit Sahnetupfern und Ananasstiicke schén verzieren.



